Beste klant

Wi]’ werken met cfagverse }orocfucten, waardoor wij afﬁanﬁeﬁjﬁ zijn van het markt-aanbod.
Wij kunnen 61’}' evofg niet gamnaferen at alle }orocfucten voormafig zijn.
‘Een gerecﬁt kan ook zo'n succes hebben dat deze reeds voor s(uim’ng is uitverkocht.

'\/cmaf 12 personen vragen wij u beleefd om te kiezen uit
4 voorgerecﬁten en 4 ﬁoof gerecﬁten.

Wij danken u voor uw Eegrt'}a en wensen u smaﬁeﬁ'jﬁ eten.
Keuken is alle cfagen open vcmaf 11.00U.

Dinscfag en woensdag zﬁn wfj gesfoten.
O}? marﬁtcfagen zfjn wij op aﬁnscfag open tot 15.00u.

U wenst gm(? eens iemand te verrassen?
Schenk eens een kadobon van Den CBourgoncfié’r.
len om te geven ... Leuk om te Enjgen!.’

Den (Bourgond'iér - Kerkstraat 2 - 2980 Zoersel
www.resmumnt-cﬁznEou'rgonc{ier.Be




Onze Cocktails

@aiquim’

Q—[arvey Waffﬁanger
‘Margarita

Pina Colada

Blue Tt ropicaf
Ginn Fizz

Mike Collins

Zizi Coin Coin

witte rhum, citroensa}o
wodka, ga[ﬁ’ano, sinaassap
teqm’(a, cointreau, citroensa}a
rhum, ananassa
curagao, Eacard’i;,9 ananas, coco
ginn, citroensa}o

Terse wisﬁey, citroensa}), suiﬁersimoy
cointreau, citroensa}o

ﬂﬁzoﬁofwﬁe Cocktails

Pom Pom Ton
Splash
Lemon Squash
Orton

‘Jenevers

Jonge jenever
Oude fenever
ﬂyyeé’enever
’Bessenjenever

Citroenjenever

pompelmoes, tonic

ananas, sinaas, yom}ae[moes, citroen
citroen, appelsiensap, grenadine
appelsiensap, tonic

‘A}oeritieven

3,00 ."Ajoeritie ‘Maison
)

3,20 Glas C ampagne
3,00 Glas Cava

3,00 Kirr Royal
3,00 Kirr
Martini rood / wit / Fierro

Borrell ﬁa}ojes Sty o i

Gancia
Portie kaas 6,00 Cam}oari puur
Portie salami 6,00 Safam’ puur
Portie gemenggaf 8,00 Picon witte wijn
Portie bitterballen (8 st.) 6,00 Ricard
Portie mini (oemyia (6 st.) 5,00 Pisanag Ambon
Portie mini Ei}?saté (10 st 6,00 Batida de coco
Assortiment warme ﬁa}ojes (14 st.) 10,00 Sangria (met vers fmit)
Lookbrood 4,50 Pineau de Charentes rood / wit
Chips zout / paprika 1,50 Passoa puur
Extra J?Otje nootjes 0,50
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/7,00
/7,00
/7,00
/7,00
/7,00
/7,00
/7,00
/7,00

4,00
4,00
4,00
4,00

7,00
7,00
5,00

7,00
4,20
4,20
4,20
4,20
4,20
4,20
4,20
4,20
4,20
4,20
4,20
0,50
4,20
4,20




‘Bieren Frisdranken
»\/ an ) t »\/ at Water plat of bruisend ; ?EE

fPegosi cola
Primus Haacht 25¢l 2,00 Pepsi cola max (light)
Primus Haacht socl 3,90 Fruit orange (ge[eg [imonade)
Kriek Mystic 25cl 2,50 Vitamine C (witte [imonade)
‘Tbnger(o Blond 25¢l 2,70 Witte Limonade ﬁ'gﬁt
Tea on the rocks
Bitter lemon
P Tonic
B leren qp /ﬂ’es Looza a}a}oefsien
Looza ace
‘Mystic witbier 2,20 Eooza app el G
‘Mystic witbier [imoen 2,20 Looza}a om'P[Z moes
‘Mystic witbier }oerzilé 2,20 Looza appetrers
Specia[ 1900 (amEerE[eurig) 2,20 qo?a t{qmat’enrscgo
‘fonger[o bruin 3,00 Cécémel / f it
‘fonger[o }m'or (tri}oe[) 3,20
Keizer Karel blond 3,20
Keizer Karel rood 3,20 v
gifcﬁmﬁier (donker) 3,20 e TS g e’P e TSt
gf\f:[m[ﬁz trappist ;’;g Vers sinaasa}oyefsa}o
Star (blond a[coﬁofwij) 2,00 e o
Vers }aomyefmoessa}a

Z g
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2,00
5,20
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00

5,00
4,00
4,00



Warme dranken

Onze Eoﬁi’e’s

fsyresso
Décafeiné
Lait Russe (E(ﬁe verkeerd)

Ca [puccino
Filter
Filter cfécjc%ainé

Mokka koffie
Verwen Eoﬁ%e

Ongze thee’s

Thee natuur, melk, citroen
Thee Rozenbottel

Thee Kamille

Thee Linde

Thee Munt

Groene thee

2,00
2,00
2,30
2,60
2,00
2,10
2,00
7,00

2,00
2,10
2,10
2,10
2,10
2,10

Onze warme dranken
Warme cécémel
Su]a]o[ement sfagroom
Warme wﬁn

Onze speciale koffie’s

7

Trish czﬁ%e (Cler;:z Wﬁisﬁy)
Scottish coffee (Schotse wisﬁey)
Ttalian coffee (f/lmaretto)
French coﬁ(ee (Cognac)

French coﬁ(ee (gmncf Marnier)
Hasseltse coffee (Jenever)
CBai&zys coffee (CBai(eys)
Bourgon ische Eoﬁge (Advocaat)

(jeestnjﬁe dranken

Cognac
Otard VS

Otard VSOP
CRemy Martin VSOP

Andere geestrijke dranken
Ca[\/arﬁ; Boufarcf
Gin

‘Amaretto

Wodka

Bacardi Su})em’or
Bacardi Reserva
Cointreau

Poire Williams
Grand ‘Marnier
Sambucca

Tia Maria
Bai[eys
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5,00
0,50
8,00

0,00
5,00
0,00
5,00
5,00
0,00
0,00
0,00
0,00
6,00
5,50
6,00

Singfe Malt

g [en ‘Morangie-18jaar-4 5°
Glen ‘Morangie-10jaar-40°
Portwood-40°
Sﬁerrywooc[—4o°
Madeirawood-40°

Wﬁis@’s

William Lawsons

William Lawsons gofcf 12jaar
Johnnie Walker-red [aﬁelj
J&B

Jack Dandels

Jameson Irish wﬁiséey

2,20
0,50
4,20

0,60
0,60
0,60
0,60
0,60
0,60
0,60
0,60

14,00
7,00
9,50
9,50
9,50

5,00
0,00
0,00
5,00
7,00
0,00



Stokbrood fierge'recﬁt

Niet verﬁrﬁgﬁaar op Niet verkmjgﬁaar op
zaterafag en zoncfag na i7u zatenfag en zomfag na i7u
Broocﬁe kaas of ﬁesy 5,00 Omelet natuur

Broodje kaas en ﬁesp 6,00 Omelet kaas

SmosE}e kaas 7,00 Omelet syeE

Smoske ﬁesy 7,00 Omelet tomaat

Smoske kaas en ﬁesp 8,00 Omelet cﬁam}aignon
Gerookte zalm 10,00 Boerenomelet

Broocﬁe gezomf (enkel groentjes) 5,00 (met S}Jeﬁ en groentjes)

Omelet van het huis
(gama[en-tomaat-})a}oriﬁa-

cﬁampignon)

Croclues

Niet verEmjgﬁaar op zatercfag en zonc{ag na 17u

Croque monsieur

Croque madame

Croque hawai

Croque ﬁo[ognaise

Croque van de cﬁef (met gerooEte zalm en geiteéaas)

Kleine gerecﬁten

Niet verﬁmjgﬁaar op zatera[ag en zondag na 17u

Toast cﬁam]oignon natuur
Toast cﬁam]oignon room
’Uitsmijter met kaas en ﬁesy
’Uitsmijter met syeﬁ en kaas

‘Kaasﬁorcﬁe van de cfag

1 tafef =1 reﬁening

R <
e Jte Taverne

Restauran' o

6,00
7,00
9,00
9,00
9,00
10,00

12,00

4,50
6,00
6,00
10,00
11,00

9,00
11,00
7,00
8,00
9,00



Sa [adés Onze salades worden met brood geserveerd.

Salade van het huis (s_pe@’es, geitenﬁaas, scamyi)
Vegetarische salade

S aatje met syeﬁ, cﬁam}aﬁnons en cgajoe[t'es
Sfaatje met gemam’neer e Eljo en fruit

Sfaatje met gerooﬁte zalm en grsze garna[en

S [aatje met geﬁaﬁfien scamyi’s

Koude schotel met ﬁesy

Tomaat gamaa( (2 st

‘Pasta’s

S}oagﬁem’ CBo[ognaise
S}oagﬁem’ Lamsﬁo[ognaise (Joiﬁant)
S}oagﬁem’ Vegetariscﬁe tomatensaus

T agﬁ’ate[(i Bofognaise

Tt agﬁ’ate[(i Lamsﬁofognaise (piﬁcmt)

T agﬁ’ate[(i met Eg’p}aenreqajes en zachte curry
T agﬁ’ate[(i met scam}n”s en Eruicfensausje

T agﬁate[[i met vegetariscﬁe tomatensaus

Lasagne ”Bofognaise
Lasagne Lamsﬁofognaise goiéant)
Lasagne Vegetariscﬁe tomatensaus

Voor onze ﬁ&zinste gasten

Mini tomatensoque

Mini spagﬁetti

6 étjanu ets met frietjes

2 spiege eitjes met frietjes

1 curryworst met fm’et es

2 curryworsten met ﬁ"ietjes
Fishsticks met frieg’es

6 bitterballen met frietjes
‘J—(amﬁurger met ﬁietjes en sla

18,00

9,00
13,00
16,00
19,00
17,00
11,00
19,00

10,00
11,00
9,00

11,00
12,00
14,00
16,00
10,00

11,00
12,00
9,00

2,50
6,00
9,00
5,00
5,00
7,00
7,00
7,00
7,00
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‘Menu’s




Soejoen

‘Tbmatenroomsoey
‘Dagsoey

Koude voorgerecﬁten

Car]aaccio van rundsvlees met pesto en tmﬁ%[o(ie

Garnaalcocktail

Cocktail van verse za[mﬁfet

gerooﬁte zalm met toast en mierikswortelroom

Lauw geitenéaasje met gerooﬁte zalm op een Bea_(]’e van sla en fruit
Lauw geitenéaasje met gpe@'agje op een Eeafje van sla en fruit

Warme voorgerecﬁten

Kaaskroketten (2 stuﬁs)
garnaaﬂéroﬁetten (2 stuks)
Duet van kaas- en gamaa[ﬁroketten

Scampi met lookboter (4 stuks)

Scampi met lookroom (4 stuks)

Scampi in zachte currysaus met ajajoe[g’es en ananas (4 stuks)
Scampi met Zoe@’es in een }Jiﬁcmt zuiders sausje (4 stuks)
Scampi van het huis (4 stuks)

Taaﬂj’e van Franse éazen en Witfocfmet s(a en noten
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4,50
4,00

10,00
12,00
10,00
12,00
11,00
11,00

9,00
10,00
9,50

11,00
11,00
11,00
12,00
12,00

9,50




%qfc{qerecﬁten Vis

Bij onze ﬁoofc{?erecﬁten wordt een yorti;frieten, kroketten, puree, rijst, gratin,
aardappel in de schil of brood geserveerd.

Gegrilde zalm met warme seizoensgroentjes en mosterdroomsaus
Zalmfilet op een bedje van spinazie met witte wijnsaus gegratineerd
Gegratineerd visbord (5 soorten vis en zeevruchten)

Stoofpotje van vis, zeevruchten en fijne groentjes

Tongrolletjes met fijne groentjes en zeevruchten gegratineerd
Scamypi lookboter (8stuks)

Scampi lookroom (8stuks)

Scampi in zachte currysaus,met appeltjes en ananas (3stuks)
Scampi met _%pekregojesin een pikant zuiders sausje (8stuks)

Scampi van het huis (fijne groentjes en pastis) (8stuks)

Su;g_;g&ementen

Extra sla mixed
Extra warme groenten
Frieten

Kroketten

Brood

Mayonaise

iKetcﬁuja

Extra bord +bestek

’K}’jé ook naar onze weeé-suggesties

18,00
18,00
20,00
18,00
18,00
19,00
19,00
19,00
20,00
20,00

1,50
1,90
1,50
1,50
0,80
0,50
0,50
1,00
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Q—ﬁ)cfc{gerecﬁwn Viees

Bij onze ﬁoofdgerecﬁten wordt een joortie frieten, kroketten, puree, rijst, gmtin, acmf—ay})e[ in
de schil of brood geseweeraf

Halve gebraden Eiy met koude groentjes 15,00
Steak egm’fd) met koude groentjes 16,00
Entrecote (gegm’fd) met koude groentjes 21,00
CRunc{sﬁ[et met warme groentjes 24,00
Gegri d v(eesﬁonfje van de chef, warme groeng’es en saus naar keuze 24,00
%umecﬁ)s,varﬁensﬁaasje, amsm’ﬁ,stmisvoge[ en Eom’jn toumed’os)

Lamsﬁroontje met warme groentjes en saus naar keuze 24,00
VarEensﬁaasje met warme groentjes en saus naar keuze 18,00
Gemarineerde ribbekens van het huis met ananas en roentjes 18,00
Bourgoncﬁscﬁ stooﬁoog’e met varkens, lams en Eiy onc?er Eorstcfeegje 16,00
Bourgondisch ﬁammetj’e met warme groentjes en mosterdroom 18,00
Stocygﬁzes op rootmoeders wijze (met Tongerfo bruin) 15,00
Koninginnehapje (vidée) 14,00
Sauzen

Lookboter 1,50
Groene peperroom 2,00
C ﬁam})ignon-natuur 2,50
Cham ignon-room 3,00
‘Knoﬂ};oé 2,00
Mosterdroom 2,00
Zachte curryroom 2,00
Béarnaise 2,50
Saus van het huis (syelé en cﬁam}aignons met Eruicﬁ’g roomsausje) 2,50
Provengale 2,50
CRoquefortsaus 2,50

‘Kijlé ook naar onze weeE-suggesties
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@essenjes

‘]—(uisgemaaﬁte warme ap}oe[:raart met ifs en s[agroom 7,50
‘]—(uisgemaaﬁte soesjes met ifs, room en warme chocoladesaus 7,00
Chocolademousse met slagroom 6,00
Chocolademousse met adgocaat en slagroom 8,00
Verse vruchtensla (met seizoensfruit) 8,00
Huisbereide plattekaastaart met frambozencoulis 6,00
Brusselse wafel met suiker 3,50
Brusselse wafel met slagroom 4,00
Brusselse wafel met verse vruchtijes en slagroom 7,00
Brusselse wafel met banaan, chocoladesaus en slagroom 7,00
Kaasbordje van de CH(Z[ 9,00
Dessertbord van de che 10,00
(5 huisgemaakte dessertjes met verse vruchten en sausjes)
Glaasje advocaat 6,00

Pannenkoeken

Enkel tussen 14u en 17u

Pannenkoek met suiker 5,00
Pannenkoek met conﬁtuur 5,00
Pannenkoek met siroop 5,00
Pannenkoek met ?js 6,00
Pannenkoek met ijs en gmmf marnier 9,00

,

Pannenkoek mikado (met 25 en warme chocoladesaus) 9,00
Bourgoncﬁscﬁe }ocmnenéoe (met ijs en a})})eﬁ:‘]’es) 9,00

‘Kle ook naar onze weeE-suggesm’es
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ﬂ{oomtjs

Cou}ae vanille 5,00
Cou}ae chocolade 5,50
Cou}ae mokka 5,50
Cou}ae }n’stacﬁe 5,50
Coupe Dame Blanche (vanille ijs met warme huisbereide chocoladesaus) 6,00
Coupe Dame Noir (chocolade ijs met warme huisbereide chocoladesaus) 7,00
Coupe Be(gique (vanille ijs met marsepein en warme chocoladesaus) 8,50
Cou}ae Bananas_pfit (\/am’(fe ijs, banaan, warme huisbereide cﬁoco(acfesaus) 8,00
Coupe Bananasp(it Sjoeciafe 9,00
(vam’[(e, }oismcﬁe en chocolade ijs, banaan, advocaat en cﬁocofaofesaus)
Coupe advocaat (vanille ijs met advocaat) 8,50
Coupe met vers seizoensfruit (vanille 1]5) 9,50
Coupe brésillienne (mokka en vanille ijs, caramelsaus en nooq’es) 8,00
Coupe warme krieken (vanille ifs) 8,00
Coupe aardbeien (vanille, aardzﬁei 1}5) (seizoen) 8,00
Palet ijs en sorbet (4 smaken vofgens seizoen) 9,00
Bourgoncﬁscﬁ g’.sfantasietje (s smaken vo@ens seizoen met fmit en sausjes) 10,00
‘Kincfem’jsje (1 bol vanille met versiering) 3,50
‘stcfown op sto@’e 2,50
Boffetj’e sorbet (smaken vofgens seizoen) (Jaer bol) 2,50
Su}o}o(ement sfagroom 0,50
e
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